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Desde 2014, con una fuerte inspiracion en Valparaiso y su
patrimonio cultural, inauguramos la Cerveceria Anfiteatro.

Nuestro objetivo fue aportar con nuestra pasiéon por la
cerveza y el emprendimiento al tejido social portefio como
actores activos en el entorno local.
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Con el paso de los afios hemos logrado relatar a Valparaiso
desde un vaso de cerveza.
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Hoy les presentamos esta guia de estilos para que podamos

disfrutar del Anfi de una manera mas cercana. Queremos : :
conocerles, acompanarles.
En las siguientes paginas les contaremos quienes somos
a través de diez estilos de cerveza artesanal que fabricamos
en el puerto para sus habitantes.
—

Somos la cerveza de los cerros de Valpo. Somos Wanderinos,
usamos salida de cancha y comemos pan batio.
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;COMO SE PREPARA?

(o PRINCIPIO5

(A JEBVEZA

MACERACION COCCION FERMENTACION

HO HD HP

LoS INGREDIENTES

LA MALTA es un cereal sometido a un proceso de germinacién, secado y/o tostado.
La mayoria de las cervezas utilizan malta de cebada, que determinan su color y sabor.

EL LUPULO es una planya familiar de la cannabis, responsable del amargor, aroma
y el sabor de la birra.

LA LEVADURA es un cultivo de microorganismos unicelulares de la familia
Saccharomyces. Su funcién biolégica es comer azucar y transformarla en CO2 y Alcohol.

EL PROCESO

LA MACERACION es la infusién de maltas molidas en agua a 65°C. Asi, los aztcares
del grano quedan disueltas en un caldo que llamamos mosto.

LA COCCION es donde el mosto se hierve, durante este proceso se adicionan
los lapulos y adjuntos que otorgan diferentes caracteristicas a la cerveza.

LA FERMENTACION ocurre cuando el ejército de levaduras esta listo para comerse
el azucar del mosto y convertirlas en CO2 y alcohol. Esperamos 3 semanas y i{PUM! Cerveza.




10 estilos

para disfrutar
de Valpariso
en lata




ESTife$ ANFUTeATRO El Glosario

Cada cerveza que fabricamos esta inspirada en el patrimonio porteno.
Esto nace de nuestro amor por Valparaiso, sus cerros, su gente diversay
nuestro deseo de acercar la cerveza artesanal a todos los rincones de
La Joya del Pacifico.

En las siguientes paginas te mostraremos nuestros estilos de cerveza.
Su historia, inspiraciones y el arte de sus etiquetas.

Las cervezas se identifican segun sus caracteristicas fundamentales.
En esta guia encontraras nuestros nueve estilos descritos segun estos
datos técnicos que te presentamos a continuacion.

Si quieres aprender mas, puedes seguirnos en nuestras RRSS.

Alcohol por Volumen. Expresado como porcen-
taje (%), se utiliza como la medida de la intensidad
del alcohol, basado en la proporcién de su conte-
nido por volumen de cerveza.

Unidad Internacional de Amargor. Es la medida
utilizada usada para definir el amargor de una cer-
veza. Cuanto mayor es el valor, mas amarga es la
cerveza.

Es un sistema para medir el color de una cerve-
za. Las cervecerias suelen utilizar fichas de color
para identificar visualmente una estimacion de su
valor.

La Densidad Inicial, Original Gravity (OG) en
O [l inglés, es una expresiéon de la cantidad de azuca-
«p“) res disueltos en el mosto antes de la fermenta-

cion.




PERAL

Blonde Ale pa

IBU | oG
25 | 1040

CARACTERISTICAS DEL ESTILO NOTAS ANFITEATRO

Cerveza artesanal facil de beber, accesi-
ble y orientada a la malta, con intere-
santes notas de fruta, lUpulo o malta.

Cerveza rubia, ligera y refrescante, con
aromas frutales, fondo dulce y suave
amargor.

Bien equilibrada y limpia, es una pinta
refrescante sin sabores agresivos.

IDEAL PARA ACOMPANAR ESTADISTICAS VITALES
Ideal para comidas suaves y poco ABYV (grado atconsiico) 4.5%
condimentadas como sushi, carnes IBU 25
blancas y calugas de pescado. (grado de amargor)
SRM (rango de color) 3-5
OG (densidad inicial) 1040

ETIQUETA

Cientos de usuarios suben y
bajan por el ascensor El
Peral, inaugurado en 1901
como el primer primer
ascensor en Valparaiso en
operar con un sistema a
vapor.

Las vistas desde su estacion
superior en el Paseo
Yugoslavoson son como un
vaso ligero de cerveza rubia:
agradables y refrescantes.




CARACTERISTICAS DEL ESTILO

Decano es nuestra "Wanderers Ale",
una cerveza que destaca por su
caracter frutal, suave y equilibrado.
Ligera y refrescante, combina sutiles
notas dulces con un amargor
moderado, lo que la hace muy facil
de tomar.

IDEAL PARA

Ideal para comidas poco condimentadas,

pescados cocidos, ceviches, picoteos
livianos, ensaldas o sushi.

ETIQUETA

El amor por el Decano del futbol
chileno inspird esta cerveza
verde, refrescantey llena de
identidad wanderina. Pensada
para acompanary alentar al
Vagabundo en cada una de sus
aventuras, es el maridaje perfecto
entre pasion y sabor. Su
caracteristico color verde rinde
homenaje con orgullo al club
mas antiguo de Chile.

|deal para compartir entre amigos y
brindar por la pasion que nos une.

Wanderers Ale A

35 045

IBU | oG
1

NOTAS ANFITEATRO

Nuestra Decano es una"Wanderers
Ale" VERDE! rinde honores a
Santiago Wanderers, fundadory
decano del futbol chileno. Una
cerveza refrescante, con fondo dulce
y amargor moderado.

ESTADISTICAS VITALES
ABYV (5rado aicohdlico) 5%
IBU (5rado de amargor) 35
SRM (rango de color) VERDE
OG (gensidad inicial) 1045




ARRAYAN

American Pale Ale aBY 'Y | .95

CARACTERISTICAS DEL ESTILO NOTAS ANFITEATRO

Una cerveza refrescante y lupulada,
con suficiente malta de apoyo para
hacer que la cerveza sea equilibrada y
bebible. Una cerveza artesanal con

Cerveza de suave tono caramelo,
refrescante, equilibrada entre fondo
dulce y un amargor predominante y

. . - aromatico.

[Upulo medio, generalmente equili-

brada para ser mas bebible que las IPA

modernas.

IDEAL PARA ESTADISTICAS VITALES

Ideal para comidas alinadas como ABYV (graco aiconsiico) 5.5%

ceviches, ensalada césar o

hamburguesas. IBU (grado de amargor) 35

SRM (rango de color) 15

@ A OG (densidad inicial) 1050

ETIQUETA

El color cobrizo del arbol del
Arrayan ofrece sus
tonalidades a esta Pale Ale
portena.

Sus aromas citricos
Yy resinosos traen memorias
de la naturaleza.

Las inclinadas pendientes
del cerro Arrayan tienen su
premio en el disfrute de esta
refrescante cerveza al llegar
a casa.




CARACTERISTICAS DEL ESTILO

Son cervezas centradas en la malta, gene-
ralmente acaramelada. El caracter de la
malta puede variar, entre tostado suave y
acaramelado, pero nunca es fuertemente
tostado y especialmente nunca tiene un
caracter ahumado.

IDEAL PARA

Ideal para comidas guisadas tipo
charquican, humitas o pescado frito.

ETIQUETA

Junto a la Arrayan, Artilleria
es una de nuestras
primeras cervezas. Su estilo
Britanico rinde honores a la
arquitectura del Cerro
Artilleria.

Asi como el cerro Artilleria
fue en algun momento la
bateria de defensa de
Valparaiso, esta Scottish Ale
fue nuestro estilo mas fuerte
del catalogo.

ARTILLERIA

Scottish Ale AV 22 | 198,
NOTAS ANFITEATRO

Cerveza rustica de color café ambar.
Posee un cuerpo consistente y perfil
maltoso, con caracter dulce y un
retrogusto tostado.

ESTADISTICAS VITALES
ABV (grado alcohslico) 6%
IBU (grado de amargor) 25
SRM (ango de color) 30
OG (densidad inicial) 1060




CARACTERISTICAS DEL ESTILO

Una cerveza muy oscura, moderada-
mente fuerte, bastante seca, robusta
con prominentes sabores tostados.

IDEAL PARA

Ideal para comidas dulces como
pastel de choclo, o dulces como “de |a
Ligua”, o tortas de lucuma.

ETIQUETA

A los pies del cerro Playa
Ancha se encuentra la playa
de Las Torpederas.

Tiempo atras, este era el
hogar de lanchas
torpederas, que se
Mmantuvieron en servicio
activo casi hasta fines del
siglo XIX.

Esta playa corona la
costanera de Valparaiso y es
un lugar perfecto para
disfrutar de un lindo
atardecer junto a una buena
Stout.

TORPEDERA

ABV IBU
5 fout 7% | 45 065
NOTAS ANFITEATRO

Cerveza maltosa de gran cuerpo, con
notorios tonos tostado, café, y fuerte
amargor.

ESTADISTICAS VITALES
ABV (grado alcohsiico) 7%
IBU (grado de amargor) 45
SRM (rango de color) +40
OG (densidad inicial) 1065




RE.IP.A

Indian Pale Al ARV | ‘B
nalan raie Ale 5% 1045
CARACTERISTICAS DEL ESTILO NOTAS ANFITEATRO
Una cerveza decididamente lupulada y Cerveza rubia de cuerpo ligero, alto
amarga, moderadamente fuerte. |El equili- amargor y fuerte aroma a hierbasy
brio es hacia los lUpulos, con un perfil de frutas.
fermentaciéon limpio, un final seco y una
malta limpia y de apoyo que permite que
brille una gama creativa de caracter a
[dpulo.
IDEAL PARA ESTADISTICAS VITALES
Ideal para mezclas de sabores como ABYV (graco aiconsiico) 5%
pizzas, costillar o empanada de
mariscos. IBU (grado de amargor) 70
SRM (rango de color) 3-5
ﬁ é OG (densidad inicial) 1045

ETIQUETA

La Republica Independiente
de Playa Ancha (Re.l.P.A.) no
necesita presentacion.

Playa Ancha cierra el
Anfiteatro como el patio de
juegos de Valparaiso.

Al hogar de Wanderito, se
suma el polideportivo, el
DPAYy el Alejo Barrios,
lugares que se encuentran
en el alma de todos los
portenos.

Desde alli se ven las naves
al salir y al entrar.




CARACTERISTICAS DEL ESTILO

Son cervezas con una amplia gama de
interpretaciones, pero la mayoria
tendra diversos grados de riqueza de
malta, lUpulo tardio y amargor, ésteres
afrutados y calidez alcohdlica.

IDEAL PARA

Ideal para resaltar el picor del merkén,
como empanada de pino, chorrillanas
o comidas con manjar.

Strong Chilean Ale %%

IBU

NOTAS ANFITEATRO

Cerveza fuerte y maltosa, de color rojo,
con sabor ahumado y notorias notas
de merkeén.

& 48 g

ETIQUETA

Esta cerveza roja con
caracter ahumado y merkén
fue pensada para la época
de la Generacion Dorada
del futbol chileno.

El cerro Esperanza marca
una frontera que en la
practica no existe entre
Valparaiso y Vina del Mar.
Tenemos la esperanza que
todas las fronteras entre
chilenos desaparezcan

en un futuro cercano.

ESTADISTICAS VITALES
ABV (grado aiconslico) 7%
IBU (grado de amargor) 45
SRM (ango de color) 25
OG (densidad inicial) 1068

45 068



CARACTERISTICAS DEL ESTILO

Son cervezas con una amplia gama de
interpretaciones, pero la mayoria
tendra diversos grados de riqueza de
malta, lupulo tardio y amargor, ésteres
afrutados y calidez alcohdlica.

IDEAL PARA

Ideal para contrarrestar platos
amargos como queso azul, arroz con
choritos o pollo asado con especias.

SAN FRANCISCO

Belgian Tripel 9%

2 @
ETIQUETA

Muchos estilos belgas nacieron
en los monasterios. De aqui
nace una familia de cerveza
que fueron en algun momento
el alimento de los monjes.

Cuando quisimos hacer una
belgian tripel, pensamos en
seguida en la iglesia de San
Francisco y su imponente

presencia en el cerro Baron.

Imponente como los 9 grados
gue tiene esta cerveza rubia de
cuerpo suave.

ABV

IBU |GDG
35 | 1072

NOTAS ANFITEATRO

Cerveza de caracter belga con gran
cuerpo, alto dulzor, alto alcohol (9°) y
notas frutales.

ESTADISTICAS VITALES
ABV (grado aicohslico) 9%
IBU (grado de amargor) 35
SRM (ango de color) 5
DI (densidad inicial) 1072




CARACTERISTICAS DEL ESTILO

Una cerveza ale belga oscura, comple-
ja y mucho alcohol con una deliciosa
mezcla de riqueza de malta, sabores
de frutas negras y elementos especia-
dos. Compleja, rica, suave y peligrosa.

IDEAL PARA

Ideal suavizar sabores fuertes como
legumbres con longaniza, cordero,
carne mechada.

Belgian Dark Strong Ale 1%

& &

ETIQUETA

Las monjas fueron las
primera en utilizar lUpulos
en la cerveza, por lo el valor
historico de los conventos
en la historia de las cervezas
es indudable.

A los pies del cerro Monjas
se alojaba el convento de la
Madres Francesas que
inspira nuestra popular
cervezay pone en valor la
importancia de las mujeres
en la fabricacion de la
bebida favorita de la
humanidad.

ABV

NOTAS ANFITEATRO

Cerveza oscura estilo belga, de alto
cuerpo, alto dulzor y altamente
alcoholica (11°).

IBU oG
35 | 1078

ESTADISTICAS VITALES
ABV (grado aicohsiico) 1%
IBU (grado de amargor) 35
SRM (ango de color) 40
DI (densidad inicial) 1078




Hoppy Ale

Cerveza refrescante, ligera, con un leve
dulzor de fondo, con espuma blancay
cremosa.

Su aroma es intenso, usualmente con
notas citricas y frutales.

Acompanar carnes blancas como el
pollo o el pescado, ensaladas o quesos
semiduros.

B ey
e @
2 oo O

Creamos esta edicion especial para
celebrar los nueve anos de Cerveceria
Anfiteatro.

El cerro Florida recibe su nombre por
la gran cantidad de flores que decoran
su geografia, un festival de colores y
aromas que inudan el lugar.

Asi como el cerro Florida se llena de

flores, colores y vida... esta cerveza
también. Florida es una Hoppy Ale

con dry-hop, lo que significa

gue esta cargadita de lUpulo, esa flor que
le da a la cerveza su aromay frescura
dnicos. Perfecta para brindar entre amigos.

FLORIDA

53% | 30 | 1050

Cerveza rubia, liviana y refrescante,
aromatica con un leve dulzory
espectaculares toques a naranja,
mMango, maracuya, pomelo

y grosellas.

ABV (grado alcohdlico) 5,30
IBU (grado de amargor) 30
SRM (rango de color) 3'5
DI (densidad inicial) 1050
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GUIA DE ESTILOS DE
CERVEZA ANFITEATRO

22 Edicion

Publicado por Cerveceria Anfiteatro, 2025.
Valparaiso, Chile.




;Ya tienes tu Anfi bien helada?

Te invitamos a utilizar todos tus sentidos para contestar estas notas de cata mientras
disfrutas de tu cerveza.

HOJA DE EVALUACION DE CERVEZA

NOMBRE/ ESTILO DE CERVEZA:

Color

PAJIZO DORADO AmBAR COBRE MARRON NEGRO
Claridad Espuma

i i } i i % i i . ; % ; i i | ; i
BRILLANTE APAGADA TURBIA  POBRE BUENA PERSISTENTE

NOTAS




AROMA

Intensidad Balance

| i i i | i i i [ i i } i i |

LEVE FUERTE  DULCE ASPERO

AROMA DE MALTAS T GRANOS I PAN

CIDUCE [ TOSTADO I NUECES

[T CARAMELO CITOFE [ CHOCOLATE [T CAFE

AROMA DE LUPULOS CITIERRA  CIFLORAL Impresion

CIHIERBAS [ ESPECIAS CIRESINA I CITRICO [ | | ; | | |

OTROS  LCJFRUR  CJIORLLO  COMAZ  [C3JQUIMICO DESAGRADABLE NEUTRAL AGRADABLE

NOTAS

SABOR

Intensidad Balance

| i I i i i I i [ i i % i i |

LEVE FUERTE  DULCE ] AMARGO
[T Acio

SABOR DE MALTAS 1 GRANOS CIPAN I DULCE

I TOSTADO CINUECES [ CARAMELO I TOFE

I CHOCOLATE O CAFE

SABOR DE LUPULOS CITIERRA  CIFLORAL Impresion

CIHIERBAS [ ESPECIAS CIRESINA -~ CCITRICO | | | ; | ! |

OTROS ~ CIFRUTA  COMAIZ  CJQUiMICO DESAGRADABLE NEUTRAL AGRADABLE

NOTAS




SENSACION EN BOCA

Cuerpo Carbonatacion

| i | i % i || } } i | i |

LIVIANO MEDIANO LLENO  LEVE VIVAZ EXCESIVA

SENSACION

T CREMOSA CISEQUEDAD

CITIBIEZA T ASTRINGENTE

1 CALCAREQ [ PASTOSA CTHORMIGUEQ

NOTAS

Duracion Elaboracion

— ettt S o

(ORTO MEDIANO LARGO  ABURRIDA EXCELENTE

Intensidad Frescor

I , 1 | i I 1 || ’ ’ \ | \ |

DEBIL FUERTE MAL SABO RANCIA FRESCA

Balance Gusto Personal

i { f { i 1 | | 1 i 1 i

DULCE [T AMARGO  NO GUSTA GUSTA
(7 icino

NOTAS

CUENTANOS (Mo TE FUEN

a cerveza.anfiteatro@gmail.com



